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PONTOS-CHAVE

Os hidrocarbonetos de 6leo mineral (MOH) sdo uma mistura complexa de compostos quimicos derivados
do petréleo. Durante a produgdo e o processamento de alimentos, os MOH podem entrar na cadeia
alimentar a partir do ambiente ou durante a colheita, o transporte ou o processamento. Os MOH
presentes nos alimentos podem acumular-se no organismo, danificar o ADN e causar cancro.

Para reduzir os riscos para os consumidores da UE, em 2027 a Unido Europeia (UE) pretende introduzir
regras que limitardo a presenca de MOH nos alimentos. Como o regulamento da UE em discussdo é um
dos primeiros no mundo a abordar os MOH, os intervenientes em toda a cadeia alimentar e as
autoridades competentes em paises nao pertencentes a UE terdo de se manter informados.

As novas regras exigirdo especial atencao e possiveis medidas por parte de determinados setores:
produtos a base de cereais, arroz, frutos secos, leguminosas, especiarias, ervas secas, cacau/chocolate,
leite e produtos lacteos, sementes oleaginosas e frutos oleaginosos, dleos animais/vegetais.
Atualmente, os fornecedores destes setores podem nao dispor de dados ou dispor de dados limitados
sobre a presenca de MOH nos seus produtos. Para evitar futuras perturbacdes comerciais, recomenda-se
aos fornecedores destes produtos que tomem urgentemente as seguintes medidas:

e realizar analises para identificar qualquer presenca de MOH
e avaliem as potenciais fontes de contaminacgado e
e desenvolvam estratégias para reduzir qualquer risco de contaminacao.

Uma vez presentes nas matérias-primas, os MOH n3do podem ser removidos durante o processamento
dos alimentos.

Este guia fornece uma introducao simples aos MOH, suas origens e efeitos, as intencdes regulatdrias da
UE, os setores mais afetados e as agGes necessdarias para se preparar para o cumprimento das novas
regras.
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1. O QUE SAO HIDROCARBONETOS DE OLEOS MINERAIS?

Os hidrocarbonetos de 6leo mineral (MOH) sdo compostos quimicos derivados do petrdleo bruto, mas
também produzidos sinteticamente a partir do carvao, gas natural e biomassa. Ocorrem em duas formas:

hidrocarbonetos aromaticos de dleo mineral (MOAH)
hidrocarbonetos saturados de 6leo mineral (MOSH).

O MOH pode entrar nos alimentos como resultado da forma como estes sdo manuseados ao longo da cadeia
de abastecimento ou proveniente do ambiente. As fontes mais significativas sdo:

Contaminagdo agricola: combustiveis ou lubrificantes podem vazar de maquinas agricolas; pesticidas
podem conter dleos de parafina ou 6leos minerais.

Contaminag¢lGo ambiental: os gases de escape de centrais elétricas, motores e queimadores de
aquecimento podem entrar em contacto direto com as matérias-primas ou depositar-se no solo e ser
absorvidos pelas plantas.

Embalagem de matérias-primas: quando as matérias-primas sdo transportadas antes do
processamento, podem entrar em contacto com éleos minerais. Os sacos de juta, em particular, sdo
conhecidos por serem uma fonte potencial de éleos minerais, uma vez que estes sao utilizados no
seu fabrico.

Lubrificantes: os lubrificantes «de qualidade alimentar» destinados a serem utilizados em maquinas
de processamento de alimentos contém, no entanto, éleos minerais que entram em contacto com os
alimentos durante o processamento.

Aditivos alimentares: certas ceras, emulsionantes e auxiliares técnicos para prevenir o pé de farinha
ou revestimentos de queijo podem conter 6leos minerais.

Embalagem de alimentos: os 6leos minerais podem estar presentes em aditivos utilizados na
producdo de materiais em contacto com alimentos (adesivos, plasticos, latas metalicas, papel e cartdo
em contacto com alimentos). Os 6leos minerais também podem estar presentes em materiais de
embalagem reciclados. Estes nem sempre podem ser removidos durante a reciclagem e podem
entrar nos alimentos quando estes entram em contacto com a embalagem.

A Figura 1 resume as fontes potenciais de contaminacdo por MOH identificadas pela Autoridade Europeia
para a Segurancga dos Alimentos (EFSA).



Figura 1: Fontes potenciais de contaminag¢do por MOH. Fonte: com base na EFSA (2023)*
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L EFSA (2023) Atualizacio da avaliacio de risco dos hidrocarbonetos de dleo mineral nos alimentos. EFSA Journal, 21(9): 8215.
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2. PORQUE REGULAMENTAR?

O foco principal dos reguladores da UE esta nos hidrocarbonetos aromaticos de éleos minerais (MOAH). Estes

podem conter substancias genotdxicas que podem danificar o ADN das células e causar cancro.? O objetivo

basico é eliminar os MOAH da cadeia alimentar. Isto significa que devem ser indetetaveis (inferiores ao limite

de quantificacdo, LOQ) nos alimentos fornecidos no mercado da UE.

A exposicdo atual aos hidrocarbonetos saturados de 6leo mineral (MOSH) nao suscita preocupagdes para a

saude humana, mas existe incerteza quanto a sua acumulac¢do a longo prazo.?> Como o aumento dos niveis de

MOSH pode potencialmente constituir um risco, os niveis nos alimentos devem ser mantidos baixos.

A acdo da UE em relagdo ao MOH nos alimentos ndo é nova. Ao longo do tempo, a UE tem vindo a intensificar

gradualmente as iniciativas para reduzir os riscos associados ao MOH (ver cronologia abaixo).

Acdo da UE em relagao ao MOH - Cronologia

2012

2017

Outubro

Junho de 2020

Dezembro de 2021

Abril e outubro de
2022

Julho de 2023

Ultimo trimestre de
2023

A EFSA conclui que alguns MOAH sdo considerados mutagénicos e cancerigenos, sendo
necessario um maior controlo dos alimentos.

A Comissao Europeia recomenda que os Estados-Membros da UE e as empresas do
setor alimentar enviem dados de monitorizacdo a EFSA para criar uma base de dados
Unica (Recomendacao ).

A Foodwatch publica um gue mostra a presenca quantificada de MOAH em
16 produtos lacteos infantis diferentes de varios Estados-Membros da UE.

Os Estados-Membros da UE aprovam uma em que concordam em
tomar medidas quando o MOAH exceder 1 mg/kg por fragdo C de MOH em férmulas
infantis e formulas de transicao ( ).

A Foodwatch publica um sobre 6leos minerais numa variedade de alimentos
processados.

Os Estados-Membros da UE concordam em tomar medidas coercivas (retiradas do
mercado e, se necessario, recolhas do mercado) contra concentragdes de MOAH em
todos os alimentos em niveis acima dos limites de quantificagdo acordados

( e ).
A EFSA publica a sua atualizada sobre o MOH.

Os Estados-Membros da UE comegam a trabalhar no estabelecimento de niveis
maximos com base na avaliacdo de risco da EFSA.

2 EFSA (2023).
3 EFSA (2023).
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3. QUAIS SAO AS REGRAS ATUAIS?

Atualmente, ndo existem niveis maximos para o MOH na legislacdo da UE.

Em relagdo aos hidrocarbonetos aromaticos de 6leos minerais (MOAH), os Estados-Membros da UE
acordaram em abril de 2022* que, quando verificarem produtos alimentares durante os controlos oficiais de
alimentos, utilizardo os limites de quantificacdo (LOQ) estabelecidos no Quadro 1 para determinar se é
necessario tomar medidas.

Tabela 1: LOQs de MOAH de acordo com o teor de gordura/éleo do alimento

Teor de gordura/dleo do LOQ (mg/kg)
alimento (%)
<4 0,5
>4, <50 1
>50 2

Quando a concentracdo de MOAH nos produtos alimentares excede os LOQ, as autoridades competentes
concordam em tomar medidas adicionais, por exemplo, retirar ou recolher os produtos do mercado. Espera-
se que as empresas do setor alimentar realizem os seus préprios controlos internos utilizando os mesmos
LOQ.

Para uma visdo geral das notificacdes dos Estados-Membros da UE sobre os niveis de MOH encontrados nos
alimentos, consulte o Anexo Il.

4. COMO E QUE A UE TENCIONA REGULAMENTAR O MOAH?

Para reforcar a sua acdo, a UE pretende agora estabelecer niveis maximos legais para o MOAH em
determinados alimentos ao abrigo do Regulamento . Os produtos que excedam os niveis maximos
ndo podem ser importados ou vendidos na UE.

Note-se que, em junho de 2025, os niveis maximos ainda estao em discussdo. Os niveis referidos abaixo
refletem, portanto, apenas as discussées de junho de 2025. Embora estes niveis provisdrios possam mudar,
eles fornecem uma indica¢do clara aos setores envolvidos sobre as inteng¢Ges gerais da UE.

A UE estd a considerar a seguinte abordagem, segundo a qual serdo estabelecidos niveis maximos para alguns
alimentos desde o inicio (seccdo 4.1 abaixo), enquanto para outros alimentos serdo estabelecidos niveis
maximos temporarios (4.2), niveis mais elevados (4.3) ou nenhum nivel méaximo (4.4), dependendo do grau
de risco para o consumidor e da capacidade analitica para medir os niveis de MOAH.

4 Comissdo Europeia (2022) do Comité Permanente dos Vegetais, Animais, Alimentos e Alimentos
para Animais: Sec¢cdo Novos Alimentos e Seguranga Toxicoldgica da Cadeia Alimentar, 21 de abril.
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4.1. Alimentos com teores maximos fixados no LOQ a partir de 1 de janeiro de 2027
(data-alvo provisdria)
Para os seguintes alimentos, a UE tenciona estabelecer niveis maximos a partir de 1 de janeiro de 2027 no

LOQ, de acordo com o teor de gordura/dleo, conforme estabelecido no quadro 1 (variando entre 0,5 e
2 mg/kg):

sementes oleaginosas e frutos oleaginosos

gorduras/éleos animais ou vegetais (mas niveis maximos temporarios > LOQ até 2030 para alguns —
ver Tabela 2)

frutos secos

leguminosas

cereais, incluindo arroz e produtos derivados de cereais

leite e produtos lacteos®

graos de cacau, massa de cacau®, cacau em pd, produtos de cacau e chocolate e outros produtos de
confeitaria

férmulas infantis/alimentos para bebés/alimentos a base de cereais para bebés e criangas pequenas.

4.2. Gorduras/6leos animais ou vegetais (para determinados produtos, teores
maximos tempordrios e >LOQ es até 2030)

Para determinadas gorduras animais ou vegetais, ficou demonstrado que os LOQ apresentados no quadro 1
ndao podem ser cumpridos. Os teores maximos atualmente em discussdao para este setor de produtos sao
apresentados no quadro 2.

Tabela 2: Teores mdximos em discussdo para dleos animais e vegetais

Oleo proveniente de: Teores maximos (mg/kg) a partir de:

1 de janeiro 1dejaneiro 1dejaneiro 1 de janeiro

de 2027 de 2028 de 2029 de 2030
Milho, colza, girassol, soja, linhaca 2,0
Amendoim, sésamo, coco, gérmen de 6,0 4,0 2,0
cereais
Semente de uva, semente de algodao, 10,0 5,0 2,0
semente de groselha preta, argao
Bagaco de azeitona 10,0 5,0 2,0
Produtos da pesca/algas 10,0 5,0
Outros 6leos/gorduras ndo mencionados 4,0 2,0

acima

> Uma excecdo é a manteiga, para a qual o nivel maximo em discussdo é de 2 mg/kg, independentemente do teor de
gordura da manteiga.
® O nivel maximo aplica-se a parte comestivel.



4.3. Alimentos com LOQs mais elevados

Para determinados alimentos, sabe-se que atualmente existem dificuldades em analisar com precisdo os
LOQs da Tabela 1. Por conseguinte, estdo a ser discutidos niveis maximos mais elevados para os alimentos
listados na Tabela 3.

Tabela 3: Niveis mdximos em discussdo para produtos que requerem LOQs mais elevados

Produto Niveis maximos (mg/kg) a partir de:
1 de janeiro 1 de janeiro
de 2027 de 2030
Especiarias, ervas secas, cha e infusdes de ervas utilizadas 5,0 5

como ingrediente em alimentos, cha instantadneo seco e
infusOes de ervas instantaneas secas

Suplementos alimentares 10,0 5,0

4.4. Alimentos sem niveis maximos

N3do sdo propostos limites maximos para frutas frescas ou congeladas, vegetais, carne, miudos, peixe e
marisco, café e cha, e infusdes de ervas para fazer cha, uma vez que estes ndo sdo considerados fontes
significativas de MOAH. Para alimentos processados (vegetais, frutas, ovos, carne, mitidos, peixe e marisco)
e 6leos essenciais, ndo ha dados suficientes para determinar se sdao necessarios limites maximos.

Para alguns dos produtos acima referidos, estdo a ser discutidos niveis indicativos para o MOAH (1,0-
10,0 mg/kg).

Quando os niveis indicativos forem excedidos, recomenda-se aos Estados-Membros e aos operadores do
setor alimentar que:

recolher amostras e analisar os produtos
investigar a fonte de contaminacgao
comunicar os resultados das investigacdes realizadas pelos operadores.

Estes alimentos podem, em geral, continuar a ser importados para a UE.

Os Estados-Membros da UE continuardao a monitorizar os alimentos para os quais ndo sao propostos teores
maximos, em particular os alimentos transformados, que normalmente apresentam niveis mais elevados de
contaminac¢do. A UE poderd fixar teores maximos para estes alimentos no futuro, se os dados recolhidos
indicarem essa necessidade.



5. COMO SAO ESTABELECIDOS OS NIVEIS MAXIMOS?

Os niveis maximos para todos os contaminantes ao abrigo da legislacdo da UE sdo fixados

«a um nivel rigoroso, que seja razoavelmente exequivel sequindo boas prdticas agricolas,
piscicolas e de fabrico e tendo em conta o risco relacionado com o consumo do alimento. No caso
de um possivel risco para a saude, os niveis mdximos para os contaminantes devem ser fixados
a um nivel tdo baixo quanto razoavelmente exequivel (ALARA). Tal abordagem garante que os
operadores do setor alimentar apliquem medidas para prevenir e reduzir a contaminagéo tanto
quanto possivel, a fim de proteger a saude publica.» [Regulamento (UE) considerando
introdutorio (2)]

Na sua avaliacdo de 2023, a EFSA analisou 6120 amostras com dados sobre MOAH apresentados por paises
europeus e associa¢des alimentares, 90 % dos quais foram apresentados apds 2017 (quando a Comissdo
Europeia recomendou uma monitorizacdo mais exaustiva). Foram apresentados mais dados para alguns
produtos do que para outros (ver anexo ).

6. ACAO RELATIVA AO MOSH

No que diz respeito aos hidrocarbonetos saturados de 6leo mineral (MOSH), a UE ndo esta atualmente a
considerar estabelecer niveis maximos na legislagdo.

No entanto, como existe a preocupac¢ao de que uma maior exposicao ao MOSH possa causar problemas de
saude, ha discussdes sobre a recomendacdo de «niveis indicativos». Estes sdo niveis que exigiriam que os
Estados-Membros da UE e os operadores investigassem a fonte de contaminacdo e avaliassem os sistemas
em vigor para evitar a contaminagao por MOSH. Os produtos que excedam os niveis indicativos geralmente
ndo serdo retirados do mercado (a menos que sejam considerados inseguros pelas autoridades de controlo).

Os niveis indicativos em discussdao para o MOSH estdo definidos no Quadro 4.

Tabela 4: Niveis indicativos em discussdo para o MOSH

Produto Nivel
indicativo
(mg/kg)
Azeite/semente de uva/groselha preta/semente de algoddo/germe de cereais/dleo 50

essencial e dleo de
produtos da pesca/algas

Oleo de linhaca/milho/colza/girassol/soja 15
Outros 6leos animais e vegetais 30
Especiarias, ervas secas, cha, infusdes de ervas, suplementos alimentares 15
Graos de cacau e produtos de cacau, aglcar e produtos de agucar, confeitaria, 10

carne processada, peixe/marisco processado, ovos processados

Sementes oleaginosas/frutos, frutos secos, leguminosas, cereais, leite, grdos de café, 5
ovos, alimentos para bebés, vegetais processados, frutos processados

Formula infantil 1,0


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX%3A32023R0915&qid=169961527532

7. QUAIS SAO OS DESAFIOS PARA A GESTAO DOS MOH NOS
ALIMENTOS?

Os fornecedores de paises ndo pertencentes a UE podem enfrentar os seguintes desafios na preparagdo para
as novas regras da UE.

7.1. Identificar as fontes de contaminagao

Como existem muitas fontes potenciais de contaminacdo por dleos minerais, identificar fontes precisas em
setores alimentares especificos é muito dificil. Certas fontes de dleos minerais foram identificadas e
reduzidas, como a aplicacdo de dleos minerais brancos como lubrificante e a migracdo de éleos minerais de
embalagens de cartdo. No entanto, certas formas de contaminagao ambiental podem ser dificeis de evitar. A
identificacdo das fontes é crucial para o desenvolvimento de estratégias que permitam aos setores cumprir
as novas regras da UE, mas continua a ser um desafio devido a natureza complexa e fragmentada da cadeia
de abastecimento alimentar e a capacidade analitica limitada em muitos paises.’

7.2. Testes
Meétodo de ensaio

A EFSA considera que existe um método fidvel disponivel para testes: o método LC-GC-FID (acoplamento de
cromatografia liquida e gasosa com deteg¢do subsequente por ionizagdo de chama). Em alguns alimentos,
existem substancias enddgenas que podem interferir com a analise LC-GC-FID. Por conseguinte, para
determinados alimentos, é necessdrio realizar certas etapas de preparacao de amostras, a fim de eliminar
essas interferéncias endégenas. Em alguns casos especificos, as interferéncias ndo podem ser completamente
eliminadas pelas etapas de preparacdao de amostras. Nesses casos, se o nivel for excedido, deve ser realizada
uma analise confirmatdria com cromatografia gasosa bidimensional (GCxGC), a fim de distinguir o MOH real
das substancias enddgenas.

O Centro Comum de Investigacdao da Comissdo Europeia desenvolveu orientacdes sobre a andlise de amostras
e a comunicac3o de dados para a monitorizacdo do MOAH.8

Disponibilidade de testes

A capacidade analitica para avaliar o MOH esta mais desenvolvida na UE do que em muitos paises ndo
pertencentes a UE. As empresas em paises ndo pertencentes a UE podem ndo ter acesso a laboratérios
acreditados para testar o MOH a nivel nacional ou regional. Por conseguinte, podem ter de recorrer ao envio
de amostras para a UE para andlise.

Custos dos testes

Como os testes de MOH ndo sdo rotineiros, o custo da andlise de dleos minerais (MOAH e MOSH) na UE é
atualmente cerca de quatro a cinco vezes superior ao custo de uma analise comparavel de multiplos
pesticidas. Com a introducdo de legislacdo especifica sobre MOH, espera-se que este custo diminua
significativamente ao longo do tempo.

7 Buijtenhuijs, D. e van de Ven, B.M. (2019) Instituto
Nacional de Saude Publica dos Paises Baixos.
8 Bratinova, S., Robouch, P. e Hoekstra, E. (2023)

(2.2 ed.).
Luxemburgo: Servigo das Publicagdes da Unido Europeia.


https://www.rivm.nl/bibliotheek/rapporten/2019-0048.pdf
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC133174
https://publications.jrc.ec.europa.eu/repository/handle/JRC133174

7.3. Outras questdes levantadas pelas partes interessadas

Em resposta as questGes levantadas pelas partes interessadas no inicio de 2024 sobre a forma como a UE
tenciona regulamentar os MOH, a Comissdao Europeia publicou um

8. COMO SE PREPARAR PARA O REGULAMENTO DA UE?

A contaminagdo por MOAH pode ocorrer em diferentes etapas da cadeia de abastecimento. Estes podem
acumular-se, atingindo niveis elevados que nao podem ser removidos durante o processamento, uma vez
que se encontram na matéria-prima. Serd necessaria vigilancia e coordenacdo ao longo de toda a cadeia
alimentar. Os fornecedores de alimentos ndo pertencentes a UE, particularmente os setores para os quais
serdo definidos niveis maximos (ver seccdo 4), devem tomar medidas urgentes para avaliar se 0s seus
produtos cumprem os niveis maximos em discussao.

Para estes setores, recomendam-se as seguintes agoes.

8.1. Mapeamento da cadeia de abastecimento e pontos de risco potenciais

As fontes potenciais de contaminagdo sdao amplamente conhecidas, mas a sua importancia pode variar muito
dependendo do setor e das praticas agricolas e de transporte nacionais. Um primeiro passo para abordar a
contaminac¢do por MOH é mapear as fontes mais relevantes. Como ponto de partida, a associacdo europeia
da industria alimentar FoodDrinkEurope e a associacdo alemad da industria alimentar Bund fir
Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde (BLL) desenvolveram um conjunto de ferramentas que fornece
fontes detalhadas de MOH (incluindo migracdo de embalagens, contaminacdo durante o transporte e
processamento e aditivos alimentares).®

8.2. Recolha e analise de dados

A anélise de amostras de alimentos em cada etapa da cadeia de abastecimento®® (e pds-colheita e antes,
durante e apds o processamento) é a forma mais fiavel de identificar possiveis fontes de contaminacdo por
MOH e de desenvolver um plano de acdo com medidas de mitigacdo. Sera necessario um monitoramento
continuo para avaliar o sucesso das medidas de mitigacdo propostas.

8.3. Plano de acao

Com base na recolha e andlise de dados, é possivel desenvolver uma série de estratégias potenciais
destinadas a reduzir o risco de contaminacao. A caixa de ferramentas FoodDrinkEurope/BLL!! fornece alguns
exemplos, mas as medidas necessdrias para lidar com a contaminacdao por MOH sdo provavelmente
extremamente especificas para o setor!? e o contexto local.

% FoodDrinkEurope e BLL (2018) para reduzir a transferéncia de 6leos minerais para os alimentos.
FoodDrinkEurope e Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde.

10 Uma fonte identificada de contaminacdo é a secagem ao sol de culturas perto de estradas, o que pode aumentar o
risco de contaminag¢do por MOAH proveniente dos gases de escape dos veiculos.

11 FoodDrinkEurope e BLL (2018).
12 Algumas associacdes setoriais europeias desenvolveram orienta¢des especificas para apoiar a identificacdo de
possiveis contaminagdes, tais como FEDIOL (2018) para a gestdo da presenca de hidrocarbonetos

de 6leos minerais em dleos e gorduras vegetais destinados a usos alimentares.
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https://food.ec.europa.eu/document/download/c576ed4f-1993-44eb-b75a-3dc0637b4336_en?filename=cs_contaminants_catalogue_info-doc_moh_faq_regulatory-measures.pdf
https://food.ec.europa.eu/document/download/c576ed4f-1993-44eb-b75a-3dc0637b4336_en?filename=cs_contaminants_catalogue_info-doc_moh_faq_regulatory-measures.pdf
https://food.ec.europa.eu/document/download/c576ed4f-1993-44eb-b75a-3dc0637b4336_en?filename=cs_contaminants_catalogue_info-doc_moh_faq_regulatory-measures.pdf
https://www.fooddrinkeurope.eu/resource/preventing-transfer-of-undesired-mineral-oil-hydrocarbons-into-food/
https://www.fooddrinkeurope.eu/resource/preventing-transfer-of-undesired-mineral-oil-hydrocarbons-into-food/
https://www.fediol.eu/data/14COD341Rev1%20CoP%20MOH%2014Feb2018%20FINAL.pdf

8.4. Comunicagao e didlogo ao longo da cadeia de abastecimento

Como a contaminacdo pode ocorrer em todas as etapas da cadeia de abastecimento alimentar, deve haver
uma resposta coordenada entre produtores, processadores, fornecedores de embalagens e transportadores.
Qualquer plano de acdo destinado a reduzir a contaminag¢dao deve contar com o envolvimento e o apoio de
todos esses atores. O setor publico também pode ter um papel a desempenhar no apoio a monitorizacdo dos
alimentos e ao desenvolvimento da capacidade de testes analiticos.
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ANEXO |

Visdo geral do nimero de amostras com dados sobre MOAH analisadas pela EFSA (avaliagdo de risco da EFSA sobre hidrocarbonetos de éleos minerais em
alimentos, Tabela 9)
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Sintese do numero de amostras com dados sobre MOAH analisadas pela EFSA (avaliacdo de risco da EFSA relativa aos hidrocarbonetos de dleos minerais nos

alimentos, quadro 9), continuagdo
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ANEXO Il

Panordmica das notificacées RASFF relacionadas com MOAH em produtos de origem ndo comunitdria
(2020-2025)

Pais Produto

China Pimenta Sichuan

Equador Oleo de palma

Etiopia Café

Gana Oleo de palma

Guiné Oleo de palma

india Arroz, caril em p6, farinha de grao-de-bico, farinha de urad dal,

curcuma, casca de psyllium, cha

Indonésia Oleo de coco
Irdo Pastelaria
Jordania Freekeh (frik)
Madagascar Cravo

Baunilha em pé, chocolate

Malasia Estearina de palma, gordura de palma em po

Marrocos Cubos de caldo

Nigéria Oleo de palma

Paquistao Arroz, vermicelli torrado, goma guar

Papua Nova Guiné Baunilha

Peru Café

Filipinas Oleo de coco

Tailandia Leite de coco, chd de ervas, alho frito, pé de capim-limao

Oleo de arroz (trés alertas)
Turquia Cominho, lentilhas vermelhas

Ucrania Oleo de girassol
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