
Parte 2: 
¿Cómo pueden prepararse el 
sector alimentario para los 
niveles máximos de MOH?



Agenda:
1. ¿Quién soy?
2. ¿Qué implicaciones tienen los niveles máximos (NM) de 
MOAH para los socios comerciales? 

3. Vías de entrada en los alimentos: herramientas

4. Estrategias prácticas de mitigación: ¿qué podemos hacer?

5. Cómo encontrar un laboratorio fiable: la complejidad de los 
análisis

6. Preguntas / Debate



01. ¿Quién soy? 
¿Puedo presentarme?



01. Breve presentación:

Claus-Michael Brieber
Experto sénior en calidad alimentaria
Más de 30 años de experiencia en la industria alimentaria 
a nivel mundial

Consultor independiente – autónomo
«La seguridad alimentaria es lo primero»
https://foodqsafetyfirst.jimdosite.com/



02. ¿Qué implicaciones tienen los 
Niveles Máximos (NM) de la UE 
para los socios comerciales?



02. ¿Qué repercusiones tendrá esto en los socios 
comerciales?
 Los operadores deben estar preparados para enero de 2027 a fin 

de cumplir con los nuevos niveles máximos. Esto requerirá la 
intervención de los socios comerciales para garantizar que no se 
produzcan repercusiones negativas en el comercio.

 Los hidrocarburos de aceites minerales deben reducirse en 
origen; no pueden eliminarse de forma significativa en etapas 
posteriores del proceso.
Una excepción: el refinado de los aceites vegetales puede 
eliminar parcialmente los hidrocarburos de aceites minerales 
(MOH).*

 Existen múltiples vías de migración de los hidrocarburos de 
aceites minerales a los alimentos y diferentes soluciones para 
cada una de ellas.

*Bieber (2024)



02. ¿Qué repercusiones tendrá esto en los socios 
comerciales? 

 Reglas más claras con niveles máximos específicos para productos concretos

 Para determinados alimentos se aplicarán límites de control más elevados de 
forma temporal en comparación con los antiguos límites de LOQ de la declaración 
del SCoPAFF

 Probable aumento de los controles de MOAH en toda la UE

 Enfoque más coherente en la aplicación de la normativa respecto a los alimentos 
que contengan MOAH > NM

 Mayor exigencia por parte de las empresas europeas a los proveedores para que 
aporten pruebas del cumplimiento de los niveles máximos de MOAH

Algunas ventajas de los niveles máximos en la legislación y algunos retos



03. Vías de entrada en los 
alimentos
Caja de herramientas



03. Fuentes de contaminación 
Caja de herramientas*

Referencia: [1.]

*Food Drink Europe (2018)

https://www.fooddrinkeurope.eu/resource/preventing-transfer-of-undesired-mineral-oil-hydrocarbons-into-food/


03. Fuentes de contaminación: Caja de 
herramientas



03.

Papel y cartón 
reciclados:

Los 
MOSH/MOAH 
quedan 
retenidos 
gracias a
las tintas de 
impresión (¡MOH 
puro!)

Fuentes de contaminación
Caja de herramientas: Migración –
principalmente envases



03. Fuentes de contaminación
Caja de herramientas: Migración – principalmente 
envases



03.

Pero también el almacenamiento «a granel» sobre suelos de betún y asfalto:
utilice suelos de hormigón o cúbralos con lonas.

Fuentes de contaminación
Caja de herramientas: Migración –
principalmente envases



03. Fuentes de contaminación 
Caja de herramientas: Contaminación



03. Fuentes de contaminación 
Caja de herramientas: Contaminación



03. Fuentes de contaminación 
Caja de herramientas: Contaminación



03. Fuentes de contaminación 
Caja de herramientas: Contaminación



03. Fuentes de contaminación
Caja de herramientas: Aditivos –
Coadyuvantes tecnológicos



03. Fuentes de contaminación
Caja de herramientas: Aditivos –
Coadyuvantes tecnológicos
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